
DECIMO OCTAVO CAMPEONATO DE ASADO 
INTERNACIONAL MÁS GRANDE  

DE TIERRA DEL FUEGO Y LA PATAGONIA 2019.- 
 

 
 
FECHA:      SABADO 2 DE FEBRERO DE 2019 
 
LUGAR:    CLUB DE JINETEADAS J. M. ANDRADE 
 
CORDON BAQUEDANO:  KILOMETRO 2,5 (INTERIOR) 
 
HORA PRES. EQUIPOS:  08:00 HRS. 
 
HORA INICIO COMPETENCIA: 09:00 HRS. / 11:00 HRS. 
 
HORA INAGURACION:   12:30 HRS. 
 
TERMINO COMPETENCIA  15:00 HRS. 
 
PREMIACIÓN    16:30 HRS. 
 
PLAZO INSCRIPCIÓN:   VIERNES 25 DE ENERO DE 2019 12:00 HRS. 

OFICINA INFORMATICA. - 
I. MUNICIPALIDAD DE PORVENIR 

     ASADOMASGRANDE@MUNIPORVENIR.CL  
 
 

 
BASES DEL EVENTO 

 
1.- PODRÁN PARTICIPAR MUNICIPIOS, EMPRESAS, SERVICIOS PÚBLICOS, ORGANIZACIONES 
SOCIALES, INSTITUCIONES DEPORTIVAS, PREDIOS GANADEROS, AGRUPACIONES DE TODA INDOLE 
Y PERSONAS NATURALES QUE SEAN RESIDENTES EN TIERRA DEL FUEGO.  

 
2.- LOS PARTICIPANTES TENDRAN CUATRO (4) HORAS, PARA LA COCCIÓN DE LOS ASADOS, 
PARTIENDO EN DOS GRUPOS POR SEPARADOS (09:00 11:00 HRS). LA ENTREGA DE LOS 
COREDEROS SERÁ REALIZADA EN LOS HORARIOS ANTES SEÑALADOS, POR FUNCIONARIOS 
MUNICIPALES, EN SUS RESPECTIVOS STAND, Y QUEDA PROHIBIDO ELEGIR CORDEROS POR PARTE 
DE LOS PARTICIPANTES. 
 
3.- LOS EQUIPOS ESTARAN COMPUESTOS POR TRES (3) PERSONAS COMO MAXIMO, ESTOS 
PODRAN LLEVAR VESTIMENTAS TIPICAS DEL CAMPO O DE ZONA, LO CUAL NO ES OBLIGATORIO, 
PERO SI PUEDE SER CONSIDERADO COMO MECANISMO DE DESEMPATE, AL IGUAL QUE LA 
ORNAMENTACIÓN DEL STAND. 
 
4.- EL SORTEO DEL TURNO DE PARTICIPACIÓN Y NUMERO DE STAND SE REALIZARÁ EL DIA VIERNES 
1 DE FEBRERO A LAS 21:00 HORAS EN EL ALBERGUE MUNICIPAL. - 
 
5.- LA ORGANIZACIÓN ENTREGARA CREDENCIALES A TODOS LOS PARTICIPANTES, POR LO QUE AL 
MOMENTO DE INSCRIBIRSE DEBERAN ENVIAR JUNTO CON LA FICHA DE INSCRIPCION, LA NOMINA 
DE ESTOS. - 
 
6.-TODOS LOS PARTICIPANTES DEBERAN LLEVAR SUS ASADORES Y PARRILLAS 

CORRESPONDIENTES, ADEMAS DE UNA OLLA PARA COCINAR LAS PAPAS Y UNA FUENTE PARA 

PREPARAR LAS LECHUGAS, QUE ENTREGARA LA ORGANIZACIÓN PARA EL PLATO DE ASADO QUE SE 

LES SERVIRAN A LOS ASISTENTES, LA COCCION DE LAS PAPAS Y LA PREPARACION DE LA ENSALADA 
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SERA DE RESPONSABILIDAD DE CADA EQUIPO, ADEMAS DEBERAN TENER EN EL STAND UN 

EXTINTOR QUE ES OBLIGATORIO. 

7.- LA ORGANIZACIÓN PROVEERA DE 4 CORDEROS A TODOS LOS EQUIPOS PARA EL DESARROLLO 

DE LA COMPETENCIA DEL ASADO ESTILO TRADICIONAL, NO ENTRARAN EN COMPETENCIA, ESTILOS 

LIBRES O DE EXIHIBICION, POR LO TANTO, A ESTE TIPO DE ASADOS NO SE LES SUMINISTRARA 

INSUMOS Y CADA EQUIPO SERA RESPONSABLE DE COLOCAR SUS CORDEROS. – 

8.- LA LEÑA SERÁ ENTREGADA POR LA ORGANIZACIÓN PARA LA COCCION DE LOS ASADOS, QUEDA 

PROHIBIDO EL INGRESO DE LEÑA POR PARTE DE LOS COMPETIDORES. 

9.- EL INICIO DEL FUEGO DEBE SER EN LOS HORARIOS ESTABLECIDOS 9:00 Y 11:00 HORAS. 

8.- LA COMPETENCIA DE ASADOS SERA TRADICIONAL, ES DECIR, SE PREMIARÁ LA CATEGORIA DE 

ASADOS PARADOS Y ASADOS TENDIDOS Y LOS EQUIPOS NO PODRAN ASAR MENOS DE CUATRO (4) 

CORDEROS, DOS PARADOS Y DOS TENDIDOS. - 

10.- CADA EQUIPO TENDRÁ LA OBLIGACION DE CORTAR Y ENTREGAR 55 PORCIONES AL PÚBLICO, 
LO QUE SERA CONTROLADO POR EL CAPITAN DEL EQUIPO, DE ACUERDO A LAS ENTRADAS 
RECIBIDAS AL FINALIZAR LA COMPETENCIA, POR LO QUE SE INSISTE QUE AL MOMENTO DE SERVIR 
EL PLATO DE ASADO SE DEBERÁ PEDIR LA ENTRADA, CORROBORAR QUE CORRESPONDA A SU 
STAND, Y GUARDARLA HASTA EL FINAL, PARA PODER RENDIR LA CUENTA POSTERIORMENTE, EL 
NO CUMPLIMIENTO DE ESTO SERA PENALIZADO CON LA DESCALIFICACIÓN DE LA COMPETENCIA. 
SE HACE PRESENTE QUE EL EQUIPO SE DEJARÁ ¼ DE CORDERO, EL RESTO DEBERA ENTREGARSE AL 
PUBLICO CON SUS RESPECTIVAS ENTRADAS.  
 
11.- ESTA COMPETENCIA ES DE CARÁCTER INTERNACIONAL Y LOS PARTICIPANTES DEBERAN 
ACATAR LAS DESICIONES DE LOS JURADOS CON RESPETO Y ESTAN OBLIGADOS A REGIRSE POR 
ESTAS BASES.- 
 
12.- HAY CUPO PARA 33 STAND, DE LOS CUALES 15 SON PARA LOS EQUIPOS ARGENTINOS Y 18 
PARA LOS EQUIPOS CHILENOS, SE RESPETARÁ EL ORDEN DE INSCRIPCIÓN. 
 
13.- CUALQUIER MODIFICACIÓN A LAS PRESENTES BASES, SERÁ INFORMADA POR LA 
MUNICIPALIDAD A TRAVÉS SE SU PÁGINA WEB WWW.MUNIPORVENIR.CL  
 
LOS 33 EQUIPOS SERAN EVALUADOS, PERO SOLAMENTE 30 DE ELLOS ENTREGARAN PORCIONES A 
LOS VISITANTES CON ENTRADAS, DOS EQUIPOS ENTREGARÁN PORCIONES A LAS AUTORIDADES, Y 
UN EQUIPO A LOS ARTISTAS.  
 
 

JURADO 
 
EL JURADO ESTARA COMPUESTO DE SEIS INTEGRANTES, DIVIDIDOS EN DOS GRUPOS PARA 
AGILIZAR LA EVALUACIÓN 
 

 
PREMIACION 

 
-LA PREMIACIÓN SE REALIZARÁ EN EL MISMO RECINTO A LAS 16:30 HRS. UNA VEZ FINALIZADA LA 
COMPETENCIA. 
  
-SE PREMIARÁ EN FORMA SEPARADA: 
LOS ASADOS TENDIDOS: 1ER, 2DO Y 3ER LUGAR 
LOS ASADOS PARADOS: 1ER, 2DO Y 3ER LUGAR 
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-SI UN EQUIPO OBTIENE LUGAR EN UNA CATEGORÍA (YA SEA TENDIDO O PARADO) NO PODRÁ 
OBTENER EN LA OTRA, PARA ASÍ PERMITIR 6 EQUIPOS DIFERENTES PREMIADOS. 
 
-EL JURADO PARA DIRIMIR A LOS GANADORES DE LA COMPETENCIA SE BASARÁ EN LOS 
SIGUIENTES PUNTOS: 
 
-SE EVALUARÁ UN MISMO CORTE A TODOS LOS COMPETIDORES, DE UNO DE LOS 4 CORDEROS AL 
AZAR, CORTE Y CORDERO ELEGIDO POR EL JURADO, POR LO CUAL DEBEN ESTAR LOS 4 CORDEROS 
COCIDOS  
 

 COCCIÓN DE 1 A 10 

 SABOR DE 1 A 10 

 ASPECTO DE 1 A 10 
 


